
,,Duchessa Spritz"
4 cl Duchessa Aperitivo, Tonic Water, Tafel

Wasser, Zitrone
0,25 ltr. € 8,50

Erfrischunes-Empfehlung

,,Alpen Spritz"
lngwer, Minze, Limette, Frizzante, Soda

0,25 ltr. € 8,50

Aperitif-Empfehluns
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Tageskarte
Freitag, L7.LO.2025

Vorspeisen
Brezenknödel Carpaccio mit sautierten Waldpilzen, roten Zwiebeln & Salatbouquet € 12,90

Rindertatar fertig angemacht mit geröstetem Malzbaguette 80 g € 1,6,50 / t6O g€24,00

Suppen
Kräftige Rindssuppe mit Leberknödel € 7,90

Kürbis-Kokos-Cremesuppe {vegan) mit Kürbiskernen & Kürbiskernöl € 7,90

Salate
Lauwarmer Honig-Ziegenkäse mit gemischtem Blattsalat, Pfirsichspalten, Walnüssen,

French-Dressing & Malzbaguette € 18,50
Steirischer Backhendlsalat mit grünem Blattsalat, Kürbiskernen & Kürbiskern-Dressing € 18,50

Herbstsalat mit gemischtem Blattsalat & Balsamico Dressing € 10,90

^wahlweise mit: Pilze I Kürbis I Cranberry+€8,50 | Ochsenfetzen +€ 13,50

Vegetarisch
Waldpilze in Rahm mit Semmelknödel & Schnittlauch € 15,90
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Weißwein-Empfehlung
Grüner Veltliner,,No. G"

Weingut Thomas Lehner, Niederösterreich
trocken, feine Würze, Frucht I2,S yo

0,1 ltr. € 5,50 / 0,25 ltr. € 9,S0

Rotwein-Empfehlung
zweigelt No. 2

Weingut Thomas Lehner, Niederösterreich
trocken, weich & samtigL2,SYo

0,1 ltr. € 5,5O / O,25ltr. € 9,90

Mittagsmenü (11:30-14:30 Uhr) pro Person € 15,50
Rinderkraft brühe m it Leberknödel

Saiblings Filet auf Zitronen Risotto mit Weißweinsoße
lnklusive 1 Espresso

Mittagsgerichte
Saiblings Filet auf Zitronen Risotto mit Weißweinsoße € 1L,90

Gebackener Camembert mit Preiselbeeren und Salatbouquet € 11,90
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Aperitif recommendation
,,Duchessa Spritz"

4 cl Duchessa Aperitivo, Tonic Water, Soda

Water, Lemon

0,25 ltr. € 8,50

Ref reshment recommendation

,,Alpen Spritz"
Ginger, mint, lime, prosecco, soda water

0,25 ltr. € 8,50

White wine recommendation
Grüner Veltliner,,No. 5"

Winery Thomas Lehner, Lower Austria
dry, fine spice, fruity 12,5 %

0,1 ltr. € 5,50 / 0,25 ltr. € 9,50

Red wine recommendation
Zweigelt No. 2

Winery Thomas Lehner, Lower Austria
dry, soft & velvety 12,5 %

0,1 ltr. € S,5O / O,25ltr. € 9,90

Gesindehaur

Menu of the day
Friday, L7.LO.2025

Starter
Pretzel-dumpling-carpaccio with sauteed mushrooms, red onion & salad bouquet € L2,90

Beef tatar ready mixed with maltbaguette 80 g € 15,50 / t6O g€ 24,00

Soup
Beef bouillon soup with liver dumpling €7,90

Pumpkin-coconut cream soup (vegan) with pumpkin seeds & pumpkin seed oil €7,90

Salad
Honey goat cheese with mixed lettuce, peach slices, walnuts, french dressing

& malt baguette € 1"8,50

Styrian fried chicken salad with green leaf salad, pumpkin seeds & pumpkin seed dressing € 18,50
Autumn Salad with mixed leaf salad & balsamic dressing € L0,90

optionallvwith:mushrooms lpumpkin lcranberries+€8,50 lShreddedox+€13,50

Vegetarian
Forrest mushrooms in cream with bread dumplings & chives € 15,90
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(3 pieces) with r crufib$"S wild berry [agout
ns) with apple sauce €'14,50

10,50
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Lunch Menu (11:30-14:30 o'clock) per person € 16,50
Beef bouillon soup with liver dumplings

Char fillet on lemon risotto with white wine sauce
1 Espresso included

Dailv Special
Char fillet on lemon risotto with white wine sauce € 11,90

Baked Camembert with cranberries and salad bouquet € LL,90
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